MAJAS
VIESIS

Trusa galas kronis ar burkanu-krémsiera biezeni

Trusa galas karbonade ar ribinam.

Ribinas ar $kérém nogriez vienada garuma un attira no galas un
plévém (jauzmanas, lai neatdalitu ribas no karbonades gabala).
Sagatavoto galu iemariné ar graudu sinepju,
kapata timiana un ellas maisijumu. Karbonadi
no viena gala sarullé ta, lai attiritas ribinas
veidotu " kroni".

Burkanu un Smiltenes krémsiera bie-
zenim: 500 g burkanu, 50 g salda kréjuma, 150 g
krémsiera, sals, pipari.

Burkanus rupji sagriez un salstdeni novara
mikstus, nosusina, péc iespéjas atbrivojoties no lieka
e y Udens. Pievieno saldo kréjumu un uzkarsé. Pievieno sieru, g

Viesnicas "Port Hotel uzkarsé, mikseri saku| vienmériga konsistencé, pievienojot
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Truda galas "kroni" un burkanu biezeni serve

Trusa galas frikasé ar krémsiera mérci

Trusis (viss, kas palicis pari péc krona - skinki, lapstinas u.c.)
Galas marinésanai - graudu sinepes, kiploks, 400 g Sampinjonu, 200 g
sipolu, 200 g baltvina, 400 g salda kréjuma.
Trusa galu iemariné. Trauka, kura sauteés trusi, lej ellu un apcep
galu. Galu iznem, liek smalki sagrieztus sipolus un Sampinjonu
daivas. Apcep. Pievieno baltvinu, un lauj vinam iztvaikot. Tad liek
apcepto galu un parlej ar deni ta, lai gala batu nosegta. Zem
vaka uz nelielas uguns sauté 40 minutes, pievienojot sali un piparus.
Gatavo galu iznem, atdzesé un atdala no kauliem, sagriez kubinos.
Trusa galas buljonam pievieno Smiltenes krémsieru, saldo kréjumu un pagatavo mérci. Ja
vajag, iebiezina ar kartupelu cieti. Gatavai mércei pievieno galu un uzkarsé.
Edienu servé uz skivja.

Baltie spargeli ar garSaugu
krémsieru un spargelu salsu

400 g kremsiera, 1 tejkarote timiana lapinu, 1 téjkarote rozmarina
lapinu, 1 kiploku daivina, sdls, pipari.

Gatavo garsaugu krémsieru: timiana un rozmarina lapinas (bez ka-
tiem) smalki sakapa, kiploku izspiez, to ar sali un pipariem iejauc istabas
temperatiras krémsiera. Liek ledusskapi atdzeséties.

Gatavo spargelu salsu: spargelus nomizo un salstident novara.
Galotnes dalu nogriez, kata dalu sagriez planas skélés. Tomatus ar
mizu sadala filejas un sagriez kubinos. Tomatus un sagrieztos spargejus

samaisa ar olive|lu, gaiso balzamiko etiki, sali un pipariem. e ———
Edienu servé uz skivja. '

Kartupe|u puravu krémzupa ar garsam

1 kg kartupelu, 200 g sipolu, 500 g puravu, 150 g kréemsiera, kiploku daivinas, 1| trekna piena,
2 saujas garsu jauno dzinumu, laima sula, sals, pipari.

Katla apcep rupiji grieztus sipolu un kartupelus lidz zeltaini. Pievieno 2 | Gdeni, sali,
piparus un vara lidz gatavibai. 10 minttes pirms gatavibas, pievieno rupji grieztu puravu
(zalo dalu).

Kad darzeni miksti, pievieno pienu, uzvara. Blenderi sakul un izkas caur smalko sietu.

Zupu uzvara, pievieno garsas, krémsieru un ar rokas blenderi sakul. Zupu nevara, tikai
uzkarsé, pievieno nedaudz laima sulu.
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